MARCO MOSCONI

Naturvin 3 MONELLI'IGT

ARGANG: 2021
ART. NR. 72533

Ekologiskt

FAKTA OM VINET

DRUVOR: 40 % Merlot, 30 % Croatina, 15 % Oseleta
och 15 % Corvina.

4 TILLVERKNING:

@ Druvorna odlas ekologiskt och fytoterapeutiskt. Orter
och ortextrakt anvands i odlingarna. Jordmanen &r
alluvial jord, fére detta flodbadd, och kalkhaltig morén
pa 140 meters hojd och vinrankorna ar 12 ar gamla.
Skorden sker fran mitten av september till mitten av
oktober och skérdeuttaget ar 50 hi/ha.

Endast de bésta druvorna valjs ut under skérden.
Druvsorterna pressas var for sig, direkt efter skérd.
Tidpunkten for vinifieringen skiljer sig darmed at mellan
de olika druvsorterna. | slutet av jasningen blandas de
olika vinerna ihop och mognaden fortsétter i stora ekfat.
Det utmérkande for detta vin &r att inga dmnen tillsatts
under tillverkningsprocessen, inte ens svavel. Vinet &r
varken stabiliserat eller filtrerat.

LAGRING:

12 manader i 20 hl franska ekfat.
FARG:

Rubinrott.

DOFT:
Méorka bar och skogsstig.

SMAK:
Fylligt med tydliga smaker av skogsbér och héarliga
tanniner.

PASSAR TILL:

Smakrika matratter med morkt kdtt och grytor.
Mogna ostar.

Serveras vid 18°C.

ALKOHOLHALT: 14 %
6 RESTSOCKER: 3 g/l
SYRA: 6,2 g/l
TORRSUBSTANS: 32 g/l
SULFITER: 18 mg/I
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