
MARCO MOSCONI 
CORVINA IGT
ÅRGÅNG: 2022

ART. NR. 72940

FAKTA OM VINET

DRUVOR: 
100 % Corvina

TILLVERKNING: 
Druvorna odlas ekologiskt och fytoterapeutiskt. 
Örter och örtextrakt används i odlingarna. Jordmånen 
är alluvial jord, gammal flodbädd, och kalkhaltig morän 
på 140-250 meters höjd och vinrankorna är 30 år gamla. 
Skörden sker från mitten av september och 
skördeuttaget är 65 hl/ha. 

De bästa klasarna av Corvina väljs ut innan druvorna 
pressas. Vinifieringen sker i ståltankar och vinet får 
sedan mogna i stål- och cementtankar. Inga ämnen 
tillsätts under tillverkningsprocessen, inte ens svavel. 
Vinet är varken stabiliserat eller filtrerat. 

LAGRING: 
6 månader i stål- och betongtankar.

FÄRG: 
Granatrött.

DOFT: 
Karaktäristisk doft av Corvina druvans friskhet.

SMAK: 
Mjukt vin med smak av röda bär.

PASSAR TILL: 
Pizza, pasta och lättare rätter av kyckling och smakrika 
vegetariska rätter. Serveras vid 18°C.

ALKOHOLHALT: 13 % 

RESTSOCKER: 0 g/l

SYRA: 5,4 g/l 

TORRSUBSTANS: 27 g/l

SULFITER: 25 mg/l
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