MARCO MOSCONI

AMARONE DOCG

ARGANG: 2016
ART. NR. 71828

FAKTA OM VINET

DRUVOR:
40 % Corvina, 40 % Corvinone, 15 % Rondinella
och 5 % Oseleta.

” TILLVERKNING:

@ Druvorna odlas i kalkhaltig moran pa 250-350 meters
hojd och vinrankorna &r 35-45 ar gamla. Skérden sker
under foérsta veckan i oktober och skdrdeuttaget ar
30 hl/ha. Denna Amarone &r resultatet av ett noggrant
urval av de béasta druvorna. Druvorna skérdas och
laggs i sma lador och torkas sedan i cirka tre manader.
De torkade druvorna pressas och far jasa i staltankar.
Under vinifieringen pumpas vinet dagligen och far skélja
over skalen for att f& ut maximal mangd smakamnen.
Ett vin med stor lagringspotential.

LAGRING:
36 méanader pa 20 hl ekfat samt 2 &r i flaska.

@ FARG:
Rubinrott.

DOFT:
Ett friskt vin med inslag av réda bér, hallon,
vinbar och blabar samt en ton av svartpeppar.

SMAK:
Ett elegant vin som ar torrt och lent med tata
tanniner.

@ PASSAR TILL:
Kraftiga kottratter och vilt. Ensamt som

meditationsvin med en bit lagrad hardost.
Serveras vid 18°C.

6 ALKOHOLHALT: 16,5 %

RESTSOCKER: 6 g/I
SYRA: 5,6 g/l
TORRSUBSTANS: 38 g/l
SULFITER: 40 mg/I

%z& CONOSCENZA Vino Conoscenza AB e vinoconoscenza.se ® facebook.com/VinoConoscenza



