19 LE BERTAROLE

VALPOLICELLA CLASSICO

ARGANG: 2022
ART. NR. 78124

FAKTA OM VINET

DRUVOR:
70 % Corvina, 20 % Rondinella, 10 % Corvinone

TILLVERKNING:
WP De farska druvorna handplockas och pressas direkt
efter skoérden i oktober och vinifieras.

LAGRING:
Nagra manader i staltankar och en manad i flaska.

FARG:
Rubinrdd med violett nyans.

DOFT:
Paminner om moreller/korsbér, sura svarta kdrsbar
och blommiga anteckningar.

SMAK:
Sammetslen smak med en mattlig alkoholhalt och
doftande eftersmak.

Le Filagne
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CLASSHOCY

W- Vino Conoscenza AB e Gammeluddsvagen 28 e 132 46 Saltsjo-Boo
W CONOSCENZA www.vinoconoscenza.se ® Facebook: www.facebook.com/VinoConoscenza



