LE BERTAROLE

RIPASSO CLASSICO SUPERIORE

ARGANG: 2017
ART. NR. 74326

FAKTA OM VINET

. DRUVOR:
Q 40% Corvina, 30% Corvinone, 20%
Rondinella, 5% Croatina, 5% Oseleta

” TILLVERKNING:

P De farska druvorna handplockas och pressas
direkt efter skérden i september och vinifieras.
| december haller man det farska vinet pa
Amaroneskalen fér en andra jasning enligt den
traditionella Ripassometoden.

LAGRING:
@ ca 18 manader i ekfat, barriques och barrels plus
nagra manader i flaska.

FARG:
Rubinréd

DOFT:
Roéda frukter och bar som jordgubbar, torkad frukt
och mandlar med ett kryddigt avslut.

SMAK:

Ganska lang och jamn med balanserad kropp,
struktur och behaglig eftersmak, med en
kryddig finish.

PASSAR TILL:
@ Ett riktigt bra allroundvin, luftas med fordel ca en
ot timme. Pastaratter sdsom Fettuccine Alfredo, Pasta
mﬁm 3 y : Bolognese, P"asta ala Carbonara mm. Aven ti!! Pizza,
oo g .urrl: 5 grytor med kétt, charkbricka, Parmesan och aven
1LOGICO SORLS S andra hérdostar. Serveras vid 16-18° C

6 ALKOHOLHALT: 12,5 %
RESTSOCKER: 1,7 g/l
SYRA: 7,4 g/l
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