
ZÝMĒ 
SYRAH
ÅRGÅNG: 2015

ART. NR. 55131

FAKTA OM VINET

DRUVOR:  
100% Syrah 

TILLVERKNING:  
Vindruvorna sköts om omsorgsfullt under hela 
perioden s.k. green harvesting. Här sker det även 
uttunning av druvklasarna så bara dom bästa 
druvorna blir kvar. Druvorna handplockas i mitten/
slutet på September, sedan lägges dom varsamt på 
torkning i 20-30 dagar. Efter pressning får druvorna 
mogna i betongbarrique med naturlig temperatur 
och inhemsk jäst i ca 40 dagar.

LAGRING: 
Vinet lagras i nya slavonska ekfat minst 48 månader 
för att sedan tappas på flaska, för att mogna i minst 
ett år till.

FÄRG: 
Intensivt mörkröd som med åren drar åt det 
granatröda hållet.

DOFT: 
Svartpeppar, choklad, blåbär, röda frukter svartvin-
bär, tobak med ett långt avslutav lakrits, rabarber, 
och kokosnöt.

SMAK: 
Varmt omfamnande och tanninrikt, med en härlig 
kropp. Stor upplevelse, vinet upplevs som tät och 
rikt med fina tanniner. Långt härligt avslut med 
plommon, körsbär, choklad och mint.

PASSAR TILL: 
Lagrade och starka ostar såsom peccorino, parme-
san, röda kraftiga kötträtter, charkbricka med t.ex. 
salami, Coppa och lagrad prosciutto.

ALKOHOLHALT: 15 % 

RESTSOCKER: 1 g/l 

SYRA: 5,35 g/l 
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