LE RAGOSE

RECIOTO CLASSICO

ARGANG: 2018
ART. NR. 51514

FAKTA OM VINET

. DRUVOR:
Q 50% Corvina, 20% Rondinella, 20% Corvinone, 10%
andra godkanda druvsorter.

4 TILLVERKNING:

W Druvorna till Recioto viljs ut ur ett 16 ha stort omrade
i vast- sydvastligt odlingsldge, med réda och bruna
lerjordar med mycket eocenkalksten. Man producerar
1000-2000 liter Recioto per ar. Druvorna sorteras
direkt under skoérden ute pa falten och laggs i sma
plastlddor dar de ldngsamt torkar fram till december /
januari. De jaser i cirka 10-12 dagar med inhemsk jast
i temperaturkontrollerade tankar av rostfritt stal.

LAGRING:
2-3 ar i tankar av rostfritt stal innan buteljering.

FARG:
Djupt rubinréd

DOFT:
Intensivt koncentrerad av svarta kdrsbéar och vinbar.

r
" FACOSES DM SMAK: -
Prodofio In RS Tata, mogna och frodiga vilda bar med en antydan av

Coortarrt Solbfie mork choklad.

PASSAR TILL:

@ Desserter med mork choklad, mandel och hasselnét,
cheesecake och gorgonzolaost. Ett ovanligt gott
dessertvin med kraft och elegans, harmoniskt och
lockande.

Serveras vid 15-18° C.

6 ALKOHOLHALT: 15,5 %
RESTSOCKER: 90,3 g/I
SYRA: 6,45 g/

W e Vino Conoscenza AB e Gammeluddsvagen 28 e 132 46 Saltsj®-Boo
W CONOSCENZA www.vinoconoscenza.se ® Facebook: www.facebook.com/VinoConoscenza



