
LE RAGOSE
CABERNET SAUVIGNON
ÅRGÅNG: 2018

ART. NR. 51501

FAKTA OM VINET

DRUVOR:  
100% Cabernet Sauvignon 

TILLVERKNING:  
Vindruvorna plockas manuellt. Vinifiering, lakas 
druvorna ur i upp till 12 dagar och fermenteras vid 
låga temperaturer i rostfria tankar.

LAGRING: 
24 månader i nya och begagnade Tronçais och även 
Allier ekfat.

FÄRG: 
Djup, tät rubinröd med lila toner. 

DOFT: 
Frodig och kraftfull bouquet full av svarta vinbär, oliv, 
mörk choklad och peppar. 

SMAK: 
Distinkt, gott och med ett långt och ihållande avslut. 

PASSAR TILL: 
T ex pasta, rött och vitt kött, mycket bra även till 
lamm, anka och gorgonzola.
Serveras vid 18° C 

ALKOHOLHALT: 14,5 % 

RESTSOCKER: 1,3 g/l

SYRA: 6,1 g/l 
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