TORRE D’ORTI

VALPOLICELLA DOC

ARGANG: 2018
ART. NR. 78923

FAKTA OM VINET

. DRUVOR:
‘ 60% Corvina, 20% Corvinone, 15% Rondinella och
5% Oseleta.

A TILLVERKNING:

WP Detta vin produceras med farska ekologiska druvor
som nar full mognad tack vare den extraordinéra
exponeringen i Torre D’ortis vingardar. Druvorna
skordas strikt fér hand de forsta dagarna i oktober
nar den fenoliska mognaden &r klar. Traditionell r6d
vinifiering sker i kérl f6ljt av en maceration tills
tanninerna &r balanserade. Den malolaktiska jésning
tillfér mjukhet till detta vin som far mogna i fat tills
det tappas pa flaska.

LAGRING:
1 ar i ekfat innan buteljering

@ FARG:
Rubinrétt
@ DOFT:
Inslag av kérsbér och rdd frukt.

SMAK:

@ Mjuka réda frukter och moreller, det k&nnetecknas
av sin stora drickbarhet och eleganta och mogna
tanniner.

PASSAR TILL:

Pasta, pizza och milda ratter med ljust och mérkt
koétt. Ost och charkuterier.

Serveras vid 18° C

0 ALKOHOLHALT: 13,5 %
RESTSOCKER: 5,6 g/
SYRA: 5,2 g/l
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