TORRE D’ORTI

AMARONE

ARGANG: 2017
ART. NR. 78540

FAKTA OM VINET

. DRUVOR:
‘ 75% Corvina/Corvinone, 15% Rodinella, 10% Oseleta

TILLVERKNING:

P Druvorna till detta vin kommer fran den hégsta delen
av vingardarna. Tack vare dess lage och naturliga
vindar uppnas en perfekt mognad. Druvorna torkas
traditionellt i sma tréalador i ett hus i anslutning till
vinfalten pa 350 meters hojd, dar har Torre D’Orti
optimala klimatférhallanden som tillater en naturlig
torkning. For att nd den komplexitet man vill ha ar
torkningsprocessen forlangd till januari. Da gors den
traditionella jasningen, som péa grund av den laga
temperaturen och héga sockerhalten fortsatter under
15-20 dagar. Efter flera dagars maceration pa skalen
dras vinet om och laggs pa fat.

LAGRING:
1 &r nya barrique, 1 ar i stora ekfat och 1 ar pa flaska

FARG:
Djupt rubinréd

DOFT:
Man kanner tydligt druvornas karaktar och intensiv
kryddighet samt kérsbér.

SMAK:

@ Med ett I&gt ph som &r ovanligt hos Amarone ger
detta ett djup och god drickbarhet. | gommen
ar vinet trots sin alkoholstyrka sofistikerat med
balanserade tanniner. Komplext med en intensiv
kryddighet, sarskilt peppar och korsbar.

PASSAR TILL:

@ Lagrade hardostar och antipasti. Utmaérkt efter
middagen som ett meditationsvin.
Serveras vid 18° C

0 ALKOHOLHALT: 16,5 %
RESTSOCKER: 4,6 g/
SYRA: 7,1 g/l
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