LE GUAITE DI NOEMI

VALPOLICELLA SUPERIORE

ARGANG: 2010
ART. NR. 72398

& FAKTA OM VINET

DRUVOR:
35% Corvina, 35% Corvinone 20%, Rondinella
10% andra druvor.

@B\ TILLVERKNING:
WII’ Druvorna plockas fér hand och vinifieras i
november efter 30-40 dagas torkning.

LAGRING:
15 manader i begagnade franska Barrique,
6 manader i staltank, slutligen 3 ar pa flaska.

@ FARG:
Mork rubinréd farg.
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SMAK:

@ Smakrikt vin som ar val balanserat och fina inslag
av tanniner, mineralitet och kryddighet, 1ang och
fin efterton.

vildsvin, hare, tryffel etc.
Serveras vid 18°C, luftas 1 timme

ALKOHOLHALT: 14 %
RESTSOCKER: 1 g/l
SYRA: 5,8 g/l

PASSAR TILL:
Pastaratter med séser pa forslagsvis rott kott,
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