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Le Bertarole
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LE BERTAROLE

RIPASSO CLASSICO SUPERIORE

ARGANG: 2016
ART. NR. 74326

FAKTA OM VINET

DRUVOR:
40% Corvina, 30% Corvinone, 20%
Rondinella, 5% Croatina, 5% Oseleta

” TILLVERKNING:

P De farska druvorna handplockas och pressas
direkt efter skérden i september och vinifieras.
| december haller man det farska vinet pa
Amaroneskalen fér en andra jasning enligt den
traditionella Ripassometoden.

LAGRING:
ca 18 manader i ekfat, barriques och barrels plus
nagra manader i flaska.

FARG:
Rubinréd

DOFT:
Rdda frukter och béar som jordgubbar, torkad frukt
och mandlar med ett kryddigt avslut.

SMAK:

Ganska lang och jamn med balanserad kropp,
struktur och behaglig eftersmak, med en
kryddig finish.

PASSAR TILL:

Rostbiff, hare, fasan, nétfarsratter eller med unga
ostar t ex Parmesan. Lufta gérna en timme.
Serveras vid 16-18° C

e ALKOHOLHALT: 14,5 %
RESTSOCKER: 4 g/I
SYRA: 6,2 ¢/l

%@6’ CONOSCENZA

Vino Conoscenza AB e Gammeluddsvagen 28 e 132 46 Saltsjo-Boo
www.vinoconoscenza.se ® Facebook: www.facebook.com/VinoConoscenza



