CAVALCHINA

BARDOLINO CHIARETTO

ARGANG: 2018
ART. NR. 79360

FAKTA OM VINET

DRUVOR:
“% 60 % Corvina, 35 % Rondinella, 5% Molinara.

” TILLVERKNING:
@ Historiskt var Chiaretto “rosé” en biprodukt av
det réda Bardolino vinet. Det var det vin som
framstallts ur juicen som “kérs ut” efter en kort
maceration med skal. Den resterande delen var
_\\ ursprungligen avsedd att 6ka kroppen pa
Bardolinovinet. Samtidigt fick Chiaretto inte den

—\\ ‘\\. uppmarksamhet den fértjanade. Skdrdetiden var
[: \T < e f" , avsedd fér réda viner, vilket sékerstaller en lag
s = ; z ‘ 3 syra i druvorna som inte var idealiskt for rosévin.
( d "\1\ i \ I { [ l ] \u‘i : Idag gors dessa tva viner separat. De druvor som
5 anvands for Chiaretto skérdas 2 veckor tidigare
: och efter en maceration under 24 timmar vid 8-10°
e i 3 i C da man drar 6ver musten och jaser 15-18 dagar
e et vid 18° C. Den malolaktiska jasningen undviks och
i 2 el i vinet ligger kvar pa bottensatsen fram till p& flaska.
Sé& skapas ett frascht och livlig vin med en typisk
HARD{H [1"'\-“ '{_ Hlf\REﬂﬂ : rosa farg, perfekt for sommaren.
TIir e O s Comten] lans 4
Imbongigliaie all"ongine da : LAGRING
B Cuaoon st Néistan direkt pa flaska
FARG:
Nnle ALIA 12.5% vl @ Klart ljusrosa
X )
DOFT:
Elegant och fruktigt.
SMAK:
Frascht vin med hérliga smaker av béar och
blodapelsin.
PASSAR TILL:

Sallader och latta fiskratter. Aven utmarkt till
sommarens bufféer
Serveras vid 8-12° C

6 ALKOHOLHALT: 12,5 %
RESTSOCKER: 6 g/I
SYRA: 5,75 g/l
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