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VALPOLICELI A
RIPASSO

CLASENCO) SLIPERI

Ca La Bronpa

CA” LA BIONDA

RIPASSO MALAVOGLIA

ARGANG: 2016
ART. NR. 79126

FAKTA OM VINET

jq DRUVOR: 70 % Corvina, 20 % Corvinone,
10 % Rondinella och Molinara.

TILLVERKNING:

P Marken ér huvudsakligen lera - kalksten med en hdg

andel berg och sten. Denna jordtyp bidrar till friskhet
och elegans till Ca’ La Biondas viner.

Vinodlingarna ligger i 6stlage pa kullarna runt
Marano pa en hojd mellan 150 till 300 meter dver
havet. Vinstockarnas &lder varierar fran 3 till 30 ar.
Skoérden borjar i allmanhet under sista veckan i
september och fortsatter till slutet av oktober.

Ripasso ar en gammal gammal teknik som innebéar
att fermentera Valpolicellavin p4 Amaronens pressade
skinn. Denna teknik aterspeglar de traditionella
bondevédrdena av “inget avfall”. | detta fall anvands
pressresterna, med sin rika férg, rikliga arom och
ojasta sockerarter, som erhalls fran tillverkningen av
bade Recioto och Amarone, for att skapa en andra
jasning i Valpolicellavinet vilket forbattrar vinets
kvalitet.

LAGRING:
18 méanader i ekfat pa 3000 liter.

FARG:
Rubinrott

DOFT: Kryddighet och fruktig arom med
toner av moreller.

SMAK: Friskhet och elegans med bra kropp,
struktur och kryddighet. Detta vin &r torrt i sann
Ca’ La Bionda-stil.

PASSAR TILL: Allsidigt vin som passar till olika
kottratter av nét, gris och kyckling men aven till
vegetariskt och lagrade ostar.

Serveras vid 16-18°.

ALKOHOLHALT: 14 %
RESTSOCKER: 2 g/l
SYRA: 5,4 g/l
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