ZYME
IL BIANCO, FROM BLACK TO WHITE

ARGANG: 2015
ART. NR. 71401

FAKTA OM VINET

0 DRUVOR:
60% "Vit” Rondinella, 15% Gold Traminer,
15% Kerner, 10% Incrocio Manzoni.

” TILLVERKNING:

P Skord kring 2:a och 3:e veckan i september,
krossning, kall maceration med skinn under nagra
timmar, naturlig avhallining vid 7/8° C, kontrollerad
jasning i betongkar i 20 dagar.

LAGRING:
6 manader i betongkar.

@ FARG:
Klart med gul och grénaktiga toner.

@ DOFT:
Vit frukt, akacia, rosor, gult apple, rosa grapefrukt,
mynta, vanilj och fl&der, elegant och aromatisk.

SMAK:
Rik, komplex, fruktig, mineral, mycket ihallande.
Glycerolet ger vinet en fin viskositet.

@ PASSAR TILL:

Utmarkt som aperitif, till skaldjur, fisk, risotto med
sparris och soppa.

BIANCDO Serveras vid 10-12° C

6 ALKOHOLHALT: 13 %
RESTSOCKER: 4 g/I
SYRA: 5,2 g/l

W- Vino Conoscenza AB e Gammeluddsvagen 28 e 132 46 Saltsjo-Boo
W CONOSCENZA www.vinoconoscenza.se ® Facebook: www.facebook.com/VinoConoscenza



