CLAUDIO
CIPRESSI

TINTILIA 66 DOP

ARGANG: 2011
ART. NR. 78944

FAKTA OM VINET
2 DRUVOR:
‘ 100 % Tintilia

4 TILLVERKNING:

@ Druvorna odlas i San Felice del Molise pa 520
meter dver havet. Endast 3000 vinstockar per
hektar enligt metoden, spurred cordon, uttaget till
Tintilia 66 ar endast 600 kg per hektar. Druvorna
plockas foér hand férsta halften av oktober, med

ett mycket noggrant urval av druvor, maceration
under minst 10-12 dagar och aldrig éver 26° C

LAGRING:
36 manader i ekfat och 6 manader i flaska.

FARG:
Granatrott, inte sa djupt.
Vilket &r typiskt for Tintilia.

m @ DOFT:

il T3 A Kryddighet och balsamisk arom med undertoner
SLUDIO (:[P av sura svart korsbar/moreller. Vi finner ocksa

VIBRALOLD aromer av tobak, lader, choklad och kaffe.

SMAK:
Slat, fyllig smak. Tanninerna &r lite halvkraftiga

’ y . men sammetslena och vél integrerad i vinet.
Mﬁ ; Vinet &r valbalanserat. Smaken &r ihdllande och

1 7L UOLISK | BENDMIRATIONE O DHEN: 17 eftersmaken ar férenlig med alla dofter.

PASSAR TILL:
Grillad kétt och medellagrade ostar.

Serveras vid 16-18° C

@ ALKOHOLHALT: 14,5 %
RESTSOCKER: 0,7 g/l
SYRA: 5,03 g/l
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