CAVALCHINA

LA ROSA PASSITO ROSE

ARGANG: 2015
ART. NR. 78913
VOLYM: 375 ml

FAKTA OM VINET

DRUVOR:
70 % Moscato, 30 % Molinara

TILLVERKNING:

"7////'//111 Druvorna skérdas vid ratt mognad, och torkas i
sma tralador under och optimala férhallanden. Nar
sockerhalten nar ratt koncentration for att sakerstalla
18 % potentiell alkohol, vanligtvis i december,
pressas druvorna och lamnas fér maceration i 2-3
dagar fore fermenteringen. Nar musten &r skild fran
skalen, sker jasningen i 10-15 dagar. Nar 14 %
alkohol nas drar man 6ver vinet till andra stéltankar
for att kylas och pa s satt stoppa jasningen sa att
ratt sockerbalans uppnas. D& Moscato kan ge lite
bitter nyans pa vinet ar det viktigt att fanga den
perfekta magiska balansen av sétma och bitterhet
i ratt 6gonblick. Vilket gér denna “passito” utméarkt
och till en stor njutning.

LAGRING:

Buteljeringen sker varen efter skord.
FARG:

Klart rosa

DOFT:
En s6t doft med tydliga toner av Muskatdruvan och
en viss fruktighet.

SMAK:
En harlig balans mellan S6tma och bitterhet fruktiga
toner av bér och blodgrape.

@ PASSAR TILL: Efterratter, gérna i kombination
med farska frukter och bar.
Serveras vid 10-14° C

e ALKOHOLHALT: 14 %
RESTSOCKER: 120 g/I
SYRA: 7 g/l
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