ENZO
BOGLIETTI

LANGHE BUIO

ARGANG: 2014
ART. NR. 79166

FAKTA OM VINET

) DRUVOR:
‘ 80 % Nebbiolo, 20 % Barbera

TILLVERKNING:

P ©dlasilaMorra, Roddino. Gyttjig lerjord med
steniga inslag. Druvorna handplockas, efter
pressningen, 12 dagar jasning vid kontrollerad
temperatur, 6verpumpas dagligen.

LAGRING:
18 manader i barriques, varav 40% nya, sedan
6 manader i rostfria tankar fore buteljering

FARG:
Ljust rubinréd

DOFT:
Stram och blommig bukett med antydan av réd
frukt, choklad och séta kryddor.

= SMAK:
LANGH E_ Koérsbar och ros utvecklas i gommen, mjuka
o erigiat comenlith tanniner bidrar till en lang och utsokt avslut.
Buio ‘14 PASSAR TILL:
@ Kottratter, garna kalv eller hare.

Serveras vid 16-18° C

6 ALKOHOLHALT: 14,3 %
RESTSOCKER: 0,3 g/l
SYRA: 5,64 g/l
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