MARCO
MOSCONI

SUPERIORE DOC

ARGANG: 2012
ART. NR. 75818

FAKTA OM VINET

. DRUVOR:
Q 50% corvina, 30% corvinone, 10% rondinella,
5% croatina, 5% oseleta

” TILLVERKNING:

W//]I Noggrant urval av de basta druvklasarna, som
plockas i slutet av september och torkas ungefar
en manad. Druvorna pressas sedan och jaser i
staltankar ca 20 dagar.

LAGRING:
Tva ar pa fransk ek, sex manader pa flaska.

FARG:
Rubinroétt

X @ DOFT:
V[] | pﬂl le"ﬂ Marmelad p& réda frukter.
Denominariona di Orsging (onmoleR SMAK:
SupE[i{p[E Varm och elegant smak med tydliga tanniner.

PASSAR TILL:
Kéttiga matratter och mogna ostar.

Serveras vid 18° C

6 ALKOHOLHALT: 14 %
RESTSOCKER: 0,6 g/
SYRA: 5,28 g/l

W 4 Vino Conoscenza AB e Gammeluddsvagen 28 e 132 46 Saltsj®-Boo
W CONOSCENZA www.vinoconoscenza.se ® Facebook: www.facebook.com/VinoConoscenza



