LE
GUAITE

021 ¥

AMARONE DI GIULIETTA

ARGANG: 2006
ART. NR. 76419
PRIS: 649 kr

FAKTA OM VINET

DRUVOR:
35% Corvina, 35% Corvinone 20%, Rondinella
10% andra druvor

” TILLVERKNING:
P Druvorna plockas i bérjan av oktober och efter fyra
manaders torkning sker vinifieringen.

LAGRING:
Tre &r pa nya franska ekfat, sex manader i stéltank
och fyra ar i flaska.

FARG:
Tydlig och ihdllande rubinréd farg.

DOFT:

@ Intensiv, komplex, fin och fruktig. Ton av
mineraler och kryddor med tydliga inslag av
korsbar i konjak.

SMAK:

@ Torrt, varmt, mjukt och smakrikt vin som &r val
balanserat och med ihallande smak med inslag av
tanniner.

PASSAR TILL:
Rott kott samt vilt. Serveras vid 18°C,

luftas 2-3 timmar

0 ALKOHOLHALT: 16,5 %
RESTSOCKER: 11,3 g/I
SYRA: 6,7 g/l
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