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BRIGASCO ROSSO DEL VERONESE IGT

ARGANG: 2006
ART. NR. 70884
PRIS: 349 kr

FAKTA OM VINET

% DRUVOR:
20% Corvinone, 20% Corvina, 40% Rondinella,
20% Merlot.

ﬂ TILLVERKNING:

M De \att Gvermogna druvorna skérdas for hand i
oktober. Efter 60-90 dagar av “appassimento”
torkning av druvorna, & de mer koncentrerade.
Sedan pressas druvorna och man satter igang
jasningen i staltankar under ca 15-20 dagar. Under
jasningen, blandas dagligen vinet och skinnet,
genom att vinet pumpas 6ver skinnet for att fa ut
maximal av smaker.

LAGRING:
3-4 ar i sma Franska begagnade ekfat, Barrels.

FARG:
Djupt rubinréd

DOFT:
Det ar intensiv och elegant och har toner av svarta
korsbar och viol.

SMAK:

| gommen det ar torrt, varmt, fyllig, elegant och
ihallande, med kryddiga smaker av peppar, kakao
och valnét.

PASSAR TILL:
Det ar ett vin som passar bra till rott kétt, stekar
och ostar. Serveras vid 15-18° C.
6 ALKOHOLHALT: 14,5 %
RESTSOCKER: 9,2 g/I
SYRA: 6,23 g/I

~¢72¢ CONOSCENZA

Vino Conoscenza AB e Gammeluddsvagen 28 e 132 46 Saltsj®-Boo
www.vinoconoscenza.se ® Facebook: www.facebook.com/VinoConoscenza



